ALLGAUER (GENUSSTAGE

Wir sind Teil des Netzwerkes von tiber 80 Landwirten, Verarbeitern und
Gastronomen aus dem Ost- und Unterallgau, das hinter den Genussta-
gen 2026 steht.

Das Netzwerk setzt sich fir mehr Lebensmittel aus der Region in der
Gastronomie ein und so zaubern wir vom 19. September - 04. Oktober 2026
aus der Fulle hochwertiger, regionaler Lebensmittel ganz besondere
Gerichte.

Was unsere Region kulinarisch alles bietet sowie weitere Infos finden Sie S
unter www.allgaeuer-genusstage.de

LAUPHEIMER

BRAUEREIGASTHOF-HOTEL

unterallgau “ Allgiuer Genusstage \l

landkreis /
~— Familie Laupheimer mit Team wiinschen Ihnen einen guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt




Kirbiscremesuppe 7,80

mit Klrbiskernen, Cro(itons
aus Kirbisen vom Spargelhof Lohner, Inchenhausen

Laupheimer Cuvée Sekt, Flaschengarung, brut 0,101 4,20
Hugo 0,251 7,50
aus Holunderblitensirup vom Steppmair Hof

Laupheimer Edelbrau 0,501 4,50
vollmundig, wiirzig, leichte Hopfenbittere

Alkohol: 5,5%, 12,8% Stammw{irze

von der Brauerei Laupheimer aus Glinz

Waldhimbeergeist 40% vol. 2cl 4,10
Apfel-Boskop 40 % vol. 2cl 4,10
Marillenbrand 42%vol. 2cl 4,20
Zwetschgenwasser 45%vol. 2cl 4,10
Waldhimbeerlikor 32%vol. 2cl 4,00
Zwetschgenlikor 25%vol. 2cl 4,00

von der Brennerei Salzgeber aus Babenhausen

Inklusivpreise in Euro

Hausgemachte Kasspatzle 17,80

mit Rostzwiebeln und gemischten Blattsalaten

aus Mehl von der Kurz Miihle, Memmingen - Eier vom Harzenetter Hof, Giinz - Limburger von der Késerei
Mang, Kammlach - Emmentaler und Bergkase von Almikds, Hawangen - Zwiebeln & Blattsalate vom
Biohof Knaus, Mussenhausen

Zarte Rinderroulade 23,80

mit Kartoffelpiirée
aus Rindfleisch und Speck von der Metzgerei Buchmann, Ravensburg - Kartoffeln vom Kartoffelhof Stein-
hauser, Dettingen

Schonend gesottener Tafelspitz 24,50

mit Meerrettichsauce, Wurzelgemise und Petersilienkartoffen
aus Rindfleisch von der Metzgerei Buchmann, Ravensburg - Wurzelgemiise vom Biohof Knaus, Mussenhau-
sen - Kartoffeln vom Kartoffelhof Steinhauser, Dettingen

Glinzer Topf 23,80
Gebratenes Schweinefilet mit Rahmsauce, Champignons,
Gemusegarnitur und Spatzle

aus Schweinefleisch von der Metzgerei Baur, Ronsberg - Gemiise vom Biohof Knaus,
Mussenhausen - Mehl von der Kurz Miihle, Memmingen - Eier vom Harzenetter Hof, Giinz

Gebratenes Lachsforellenfilet 27,80

auf Rahmwirsing mit Krauterkartoffeln
aus Fisch von der Fischzucht Ripfel, Ottobeuren - Wirsing vom Biohof Knaus, Mussenhausen - Kartoffeln
vom Kartoffelhof Steinhauser, Dettingen



